
SPANISH OPENER € 5.5

Fresh bread with alioli and marinated olives 

Pan fresco con alioli y aceitunas marinadas

 

TASTY TACOS € 13.5

Tacos with pulled jackfruit, guacamole, 
and pickled onions (2 pieces)   

Tacos de yaca desmenuzada, guacamole, 
cebolla encurtida (2 piezas)

CAPRESE DELUXE € 16.5

Tomatoes with homemade mozzarella with rocket-
basil and almond pesto, served with bread

Tomates con mozzarella casera con pesto de rúcula,  
albahaca y almendras, servidos con pan

gluten free option available / opción sin gluten disponible 

CRISPY KARMA € 16.5

plant based chicken burger in pita bread with 
housemade special burger sauce, lettuce  

and tomato (with fries +3€)

hamburguesa de pollo vegetal en pan de pita con 
salsa especial casera para hamburguesas, lechuga  

y tomate (con patatas fritas +3€)

CUCUMBER CRUSH € 17.5

Chilled cucumber soup with vinegar, mustard, 
garlic and yoghurt, served with salt baked beetroot, 

cucumber, scrambled tofu, sprouts and croutons

Sopa fría de pepino con vinagre, mostaza, ajo y yogur, 
servida con remolacha asada en sal, pepino, tofu 

revuelto, brotes y picatostes

gluten free option available / opción sin gluten disponible

MENU

Please advice your server of any food allergies! - ¡Por favor avise a nuestro personal de cualquier alergia alimentaria!

FRIDAY TO TUESDAY 19–22H
(OUR KITCHEN CLOSES AT 20:30H)



BURRATA BLISS € 18.5

Homemade fried burrata with roasted bellpepper
& sundried tomato sauce with almonds & hazelnuts, 

served with crostini

Burrata frita casera sobre salsa de pimiento
asado & tomates secos con almendras & avellanas, 

servido con crostini

gluten free option available / opción sin gluten disponible

PINSA MARGHARITA € 18.5

Sourdough pinsa with tomato, homemade 
mozzarella, rocket-basil and almond pesto

Pinsa de masa madre con tomate, mozzarella casera, 
pesto de rúcula, albahaca y almendras

 

MOUSSAKA MAGIC € 19.5

Oriental Moussaka with chickpeas, carrots, bell 
peppers and aubergine, layered with béchamel and 
homemade mozzarella, served with yoghurt tahini 

dressing and Al Raheb salad (smoky  
aubergine and tomato salad)

Musaca oriental con garbanzos, zanahorias, pimientos 
y berenjena, en capas con bechamel y mozzarella 

casera, servida con aliño de yogur y tahini y ensalada 
Al Raheb (ensalada ahumada de berenjena y tomate)

CEASAR SUPREME € 19.5

Romaine lettuce, cashew dressing, capers, parmesan 
shavings, herb-garlic croûtons and vegan chicken

Lechuga romana con aderezo de anacardos, 
alcaparras, virutas de parmesano, 

picatostes de ajo y hierbas y pollo vegano

gluten free option available / opción sin gluten disponible

Please advice your server of any food allergies! - ¡Por favor avise a nuestro personal de cualquier alergia alimentaria!



Gluten
Glut

Celery
Apio 

Peanuts
Cacahuetes

Soy
Soja

Mustard
Mostaza 

Tree Nuts
Frutos secos

Sesame
Sésamo

Sulphites
Sulfitos

Lupin
Altramuces

ALLERGENS | ALÉRGENOS

Please advice your server of any food allergies! - ¡Por favor avise a nuestro personal de cualquier alergia alimentaria!

 
 
 
 
 

TANGY TONNO € 19.5

Sourdough Pinsa with tomato sauce, 
vegan tuna, capers, homemade mozzarella, 

fresh jalapeños and onions

Pinsa de masa madre, salsa tomate, 
atún vegano, alcaparras, mozzarella casera,

jalapeños fresos y cebolla

 

KEBAB KARMA € 23.5

Soy kebab with red cabbage salad, tomatoes, cucumbers, 
onions, pickled peppers, tzatziki and sambal oelek, served 

with fried potatoes 

Kebab de soya con ensalada de col lombarda, tomates, 
pepinos, cebolla, guindillas, tzatziki y sambal oelek, 

servido con patatas fritas

gluten free option available / opción sin gluten disponible

GREEK FEAST PLATTER € 25.5

Soy Souflaki skewer with garlic-herb glaze, 
greek salad with homemade cashew feta, 

fried potatoes, coleslaw & tzatziki

Brocheta de souflaki de soja con glaseado 
de ajo y hierbas, ensalada griega con 

queso feta casero de anacardos, patatas fritas, 
ensalada de col y tzatziki



KIDS / NIÑOS 
FRY ME TO THE MOON € 7.5

Portion of fries with ketchup

Ración de patatas fritas con ketchup

FARFALLE FANTASY € 11.5

Farfalle with soy bolognese or tomato sauce

Farfalle con boloñesa de soja o salsa de tomate

GOLDEN BITES & FRIES € 14.5

Fried breaded soy chicken medaillons
with french fries and ketchup 

Medallones de pollo de soja empanizados 
fritos con patatas fritas y ketchup

DESSERTS / POSTRES 
BLACK FORREST MOUSSE € 8.5

Mousse au chocolat trifle with, whiped cream, 
sour cherries and chocolate sprinkles 

Mousse au chocolat con crema batida, 
guindas y chispas de chocolate

CRÈME BRÛLÉE € 9.5

Rich and creamy custard with a hint of citrus, 
topped with a crunchy caramel layer

Crema rica y cremosa con un toque cítrico, 
cubierta con una capa de caramelo crujiente

CHIMICHANGA DELIGHT € 11.5

Mexican cinnamon & sugar butter fried burrito 
with strawberries, chocolate & cream cheese

Burrito mexicano frito en mantequilla de canela 
y azucar, fresas, chocolate y queso fresco

Please advice your server of any food allergies! - ¡Por favor avise a nuestro personal de cualquier alergia alimentaria!


